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Al quartiere Po Domenica di festa per Sant’O m ob o n o
Residenti, associazioni e bambini grandi protagonisti

n Conto alla rovescia per San-
t’Omobono: sarà festa di strada
al quartiere Po, con una mani-
festazione promossa dal comi-
tato di quartiere domenica
dalle 9 alle 18, tra via Adda, via
Oglio e via Ticino. L’iniz iativa
ha avuto patrocinio e collabo-
razione di Comune, Ats Val Pa-
dana e Asst di Cremona ed è
realizzata nell’ambito del pro-
getto ‘Cittadinanza in movi-
mento. Sulla strada della par-
t ecip az ione’ che si avvale del
contributo di Fondazione Cari-
plo. In via Adda lo stand ‘Han -
dmade e Creatività’, in via
Oglio postazioni informative a
cura di associazioni ed enti che
operano nel settore socio-sa-
nit ario— Apom, Auser, Avis,
Croce Rossa, Siamo Noi Onlus,
cooperativa Altana e Ats Val
Padana, mentre in via Ticino
troveranno posto punti infor-
mativi curati dalla realtà che

aderisco alla rete territoriale
del progetto ‘Cittadinanza in
movimento. Sulla strada della
p ar tecip azione’ (comitato di
quartiere 10, comitato genitori
istituto comprensivo Cremona
Due, gruppo genitori ‘Patto di
Collaborazione Il Kit delle Fe-
s te’, ‘Rigener a’ con le verdure
della cooperativa sociale Na-
zareth e i Buoni di Ca’ del ferro)
con al fianco la primaria Mon-
teverdi con l’iniziativa ‘Vesti e
rivesti, leggi e rileggi’ al l’ins e-
gna del riutilizzo e contro lo
spreco, Fiab Biciclettando e
Croce Rossa Cremona con
‘L’ambulanza dei pupazzi’. In
mattinata, in via Ticino, dopo il
saluto alle 10 dell’assessore alla

Vivibilità Sociale Rosita Viola, si
esibirà il complesso bandistico
Città di Cremona. Alle 10.30, a
cura dell’associazione Siraba
Italia, in collaborazione con il
Laboratorio ASD APS, ecco ‘I
linguaggi dell’incontro: danze
e ritmi dell’Africa occidentale’.
E infine alle 11, ‘Il buongiorno si
vede dal cammino’, cammi-
nata attraverso le vie del quar-
tiere e lungo i sentieri del parco
Caduti di Nassirya. Durante il
percorso, Cinzia Galli, conser-
vatrice del museo di Storia Na-
turale, illustrerà la flora del
territorio nell’ambito del pro-
getto ‘Camminare sulle strade
della salute’ promosso da Ats
Val Padana.

Nel pomeriggio, dalle 15 alle 17,
via Ticino si trasformerà nella
‘Strada dei bambini’ grazie al-
l’iniziativa ‘Generazioni in
Gioco ’ con una una serie di
proposte rivolte soprattutto
a l l’infanzia. Ecco allora l’a n i-
mazione ludica ‘Nonni in gio-
co ’ a cura del Laboratorio dei
nonni e delle nonne della Mon-
teverdi e ‘Giocafiliera: frutta,
verdura, stagionalità. Giochia-
mo a capire cosa c’è nel carrello
e sulle etichette’ con laboratori
dedicati ai bambini. Da segna-
lare inoltre ‘Bimbi in pista’ or -
ganizzato da Fiab e ‘L’a ngol o
dello sferruzzo’ con ‘La via de-
gli alberi colorati’ della scuola
infanzia Agazzi. Alla Monte-

verdi, dalle 10.30 alle 12.30, la-
boratorio scientifico mentre in
piazza Cazzani i ragazzi dell’o-
ratorio di Cristo Re si alterne-
ranno con i componenti del
Gruppo Scout Cremona 2 nel-
l’animazione. Per finire, alla
Coop di via del Sale dal pome-
riggio di oggi e fino a domenica
18 novembre esposizione foto-
grafica realizzata nell’ambit o
di ‘Quartiere in fiore’ e poi l’i-
niziativa ‘Partecipa anche tu!
Regala un libro o materiale di-
dattico nuovi per la Pediatria’
d e l l’ospedale. Queste le posta-
zioni dove effettuare le conse-
gne: al comitato di quartiere in
via Ticino domenica dalle 9 alle
18; da Cinderella, in viale Po 10,
alla farmacia Zamboni in via
Oglio 5 e da ‘Fr ancy’s Cut’ in
via degli Arenili 25 da lunedì 12
novembre a lunedì 31 dicem-
bre, in orario di apertura.
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IN BREVE

n Domani dalle 15, presso la se-
de di via Milano 24, la dirigente
scolastica Maria Grazia Nolli, i do-
centi e gli studenti dell’is t it ut o
tecnico agrario Stanga accoglie-
ranno famiglie e studenti per
presentare la propria offerta for-
mativa e per orientare nella scel-
ta della scuola secondaria supe-
riore. l percorso formativo dell’i-
stituto è finalizzato a fornire una
buona cultura generale ed una

solida preparazione tecnica; co-
noscenze, abilità e competenze
tecnico-scientifiche per prose-
guire gli studi all’Università o per
iscriversi a percorsi biennali po-
st-diploma adatti a formare tec-
nici specializzati nel settore
agroalimentare e dell’agroindu -
stria. E infine per spendere le
competenze acquisite nel mondo
del lavoro, esercitando la libera
professione di perito agrario.

SCUOLA APERTA: DOMANI DALLE 15
ISTITUTO TECNICO AGRARIO STANGA
L’OFFERTA FORMATIVA E LE PROSPETTIVE

n ‘SanMarteen: dalle disdette
a l l’articolo 18’ è il titolo dell’in -
contro che si terrà al circolo Si-
gnorini domenica alle 17,30.
A l l’evento, promosso all’int er -
no di ‘Corto Circuito’, dopo
l’introduzione storica di Gi u-
seppe Azzoni, interverranno
‘Voci della nostra terra’, ‘Gr u p -
po Padano di Piadena’, ‘Gr u p p o
di canto popolare di Cremona’
e ‘I giorni cantati’.

AL CIRCOLO SIGNORINI
‘SAN MART EEN’: NOTE
E FOCUS SUL LAVORO

n In occasione della ‘Gior nata
mondiale dell’Infanz ia’, il comi-
tato di Cremona dell’Unicef orga-
nizza una cena solidale con musi-
ca anni Settanta: appuntamento
martedì 20 novembre a palazzo
Trecchi dalle 20 e i biglietti per
partecipare sono già a disposi-
zione al punto Unicef di via Bal-
desio 12 (telefono 0372/30475).
Costa Crociere assegnerà una
crociera per due persone.

GIORNATA DELL’I N FANZIA
CENA SOLIDALE
CON L’UN ICEF

n Il nuovo gruppo artistico ‘Il
Cas cinet t o ’organizza un corso di
disegno dal vero con gessi e mo-
delli viventi tenuto da Marco Ser-
fogli . Il laboratorio si terrà ogni
mercoledì dalle 18.30 alle 20.30.
Per informazioni, 3285321712 o
w w w . ar t is t icoilcas cinet t o. com.

CON ‘IL CASCINETTO’
CORSO DI DISEGNO
CON GESSI E MODELLI

OGG I

CIBO: CONVEGNO
CON GLI AGRONOMI
I MASSIMI ESPERTI
IN SALA MAFFEI
n ‘Produrre cibo: gli agro-
nomi se ne preoccupano’ è il
tema del convegno, organiz-
zato dall’Ordine dei dottori
agronomi e dei dottori fore-
stali, che si terrà oggi dalle
9,15 presso la sala Maffei
della Camera di Commercio.
L’evento, realizzato in colla-
borazione con la Federazio-
ne Italiana Dottori in Agraria
e Forestali, con la Federazio-
ne Regionale degli ordini
lombardi e con la Camera di
Commercio di Cremona,
vedrà la presenza di relatori
di alto profilo accademico e
scientifico e si aprirà con la
lettura di una lettera di salu-
to che la Senatrice a vita Ele -
na Cattaneo ha voluto rivol-
gere ai presenti, partendo
dalla necessità di divulgare
la scienza, anche con stru-
menti di linguaggio semplice
e comprensibile, per scon-
figgere le paure con la forza
della conoscenza. Il conve-
gno, che sarà moderato dal
professor Tommaso Maggiore
e vedrà gli interventi di do-
centi universitari, ricerca-
tori scientifici e responsabili
di aziende e federazioni di
settore, intende dare voce
alle diverse opinioni, in un
confronto caratterizzato dal
solco dell’obiettività e basa-
to su rigorosi ed oggettivi ri-
scontri scientifici.

n È tutto pronto: ‘il BonTà’,
salone delle eccellenze eno-
gastronomiche dei territori,
apre a CremonaFiere da do-
mani a martedì 13 novembre.
E per definirne l’importanza, il
presidente di CremonaFiere,
Roberto Zanchi, rimanda ai
dati diffusi dal centro di ricer-
ca per lo sviluppo imprendi-
toriale dell’università Cattoli-
ca del Sacro Cuore (Cersi), che
dimostrano come la punta di
produzione più alta dell’a-
groalimentare italiano in que-
sto momento si trovi proprio a
Cremona, che detiene una
quota dell’11,3 per cento del-
l’export alimentare regionale
e del 2,21 per cento italiano.
«Il settore agroalimentare in
Italia costituisce l’es s enz a
d el l’economia che fa leva sul
brand made in Italy, tra i più
temuti competitor del merca-
to mondiale perché portatore
di primati legati alla qualità
dei prodotti, all’innov az ione
tecnologica all’avanguardia, al
rispetto della tradizione, alla
sicurezza alimentare e alla so-
stenibilità» l’analisi di Zanchi.
E proprio la produzione italia-
na farà sfoggio delle proprie
eccellenze da domani, per
proiettarsi sui mercati esteri e
puntare all’export. Il tutto in
una sede, quella di Cremona-
Fiere, che a distanza di dieci
giorni dalla chiusura delle
Fiere Zootecniche Internazio-
nali, con ‘il Bontà’ chiude di
fatto il cerchio dell’intera fi-
liera della produzione agroali-
mentare di qualità: dal pro-
duttore di materia prima, fino
al consumatore.
I dati del centro studi di Fede-
ralimentare parlano chiaro:
l’export nel settore agroali-

mentare nel 2018 è aumentato
del 2,8 per cento rispetto al-
l’anno precedente, producen-
do un fatturato di oltre 23 mi-
lioni di euro. E in controten-
denza rispetto al periodo pre-
cedente alla grande crisi fi-
nanziaria che ha colpito l’oc -
cidente, oggi il settore si è
riorganizzato puntando sulla
valorizzazione dell’unicità dei
prodotti delle piccole aziende.
I fattori vincenti dell’agr oali-
mentare italiano sono, tra gli
altri, l’ampia offerta di pro-
dotti di qualità, certificazioni
riconosciute dai mercati in-
ternazionali, ma soprattutto la
capacità di mantenere saldo il

rapporto del prodotto con il
territorio d’origine ricono-
scendolo come patrimonio
nazionale. La domanda estera
è stata fondamentale per la
crescita della produzione
agroalimentare italiana. I dati
Ismea infatti riportano che
l’industria alimentare italiana
è la seconda del Paese dopo
quella meccanica. Il peso to-
tale del fatturato agroalimen-
tare (132 miliardi di euro per
l’industria alimentare e più 55
miliardi di Euro stimati per il
primario agro-zootecnico)
rappresenta l’11,3 per cento
sui 1.672 miliardi del Pil na-
zionale 2016. Restringendo il

fuoco della lente alla più con-
sistente produzione nel setto-
re il Cersi attesta Cremona co-
me l’undicesima provincia in
Italia in valore assoluto dell’e-
xport alimentare, quinta per
propensione totale all’ex p or t
alimentare e terza per la filiera
lattiero-casearia, mostrando
una performance in forte cre-
scita sui mercati esteri.
Il territorio cremonese espri-
me, per tradizione, esperienze
privilegiate riguardanti la fi-
liera dell’agroalimentare nei
suoi vari segmenti: produzio-
ne, trasformazione ed espor-
tazione. Caratteristiche che
hanno prodotto particolari

competenze e che possono
accompagnare lo sviluppo
della filiera nell’ambito della
ricerca, dell’innovazione e
della promozione. A Cremo-
na, sempre secondo il Cersi, in
questo momento si sarebbe
creata una congiuntura favo-
revole di diversi fattori che
hanno portato alla nascita di
un ‘eco-s is t ema’ locale a so-
stegno dell’impresa agroali-
mentare. Primo fra tutti il la-
voro strategico che ha puntato
sulla formazione universitaria
e post laurea, fondamentale
per la competitività di un ter-
ritorio. Ma anche la ricerca ri-
copre un ruolo fondamentale,
così come i ‘facilitatori d’im -
p r es a’, quei soggetti pubblici o
privati che mettono a disposi-
zione degli imprenditori spazi
fisici, consulenze, concorsi e
numerose altre iniziative utili
a  sviluppare una cultura
d’impresa. A seguire, ma non
meno importanti, gli osserva-
tori a servizio delle filiere con
il compito di analizzare parti-
colari fenomeni, e il sistema
fieristico che sta attraversan-
do una profonda trasforma-
zione. Si pensi che Cremona-
Fiere oggi rappresenta un
grande polo di attrazione e
straordinario motore di svi-
luppo per l’economia del set-
tore in cui è attiva e del pro-
prio territorio. Nel corso degli
ultimi anni ha assunto un va-
lore aggiunto rilevante deter-
minato dalla necessità di pro-
muovere, informare e creare
relazioni con mezzi, contenuti
e linguaggi nuovi: un valore
che supera la tradizionale
percezione del ‘fare fiera’ t an -
to da diventare parte essen-
ziale di una moderna ed effi-
cace concezione dell’or ganiz -
zazione fieristica.
Grazie al coinvolgimento e al-
l’apporto del Cersi è stato pos-
sibile inquadrare queste realtà
territoriali nel panorama na-
zionale del settore, che avran-
no spazio e modo di presenta-
re le proprie produzioni al
‘Bon Tà ’: un inno ai sapori, alle
tradizioni e a quei territori che
hanno regalato all’Italia uno
dei panorami alimentari più
ricchi e straordinari al mondo.
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En o gas t r o n o mia Da domani ‘il BonTà’
A CremonaFiere il gusto va in vetrina
Al salone, fino a martedì, espositori da tutta Italia, contest e show cooking per una proposta completa
Zanchi: «L’agroalimentare in Italia costituisce l’essenza dell’economia: è la leva del brand made in Italy»

Uno degli stand della scorsa edizione de ‘il BonTà’ che torna a CremonaFiere da domani a martedì

DOMANI IN PROVINCIA
DEPORTATI: ONORE
ALLA MEMORIA

n Domani alle 10, in Provincia,
si terrà la consegna di 20 meda-
glie d’onore alla memoria di cit-
tadini residenti in provincia che
hanno vissuto la drammatica
esperienza della deportazione
nei lager nazisti e del lavoro
coatto durante la seconda guer-
ra mondiale. Nella stessa occa-
sione, dalle 11.30, consegnate le
distinzioni onorifiche dell’o r-
dine al merito della Repubblica.


